 У  первокурсников нашего техникума, изучающих   технологию ОП, стало традицией посещать  пекарню г. Шлиссельбурга ОП ООО «Вега». С большим удовольствием нас принимает и проводит экскурсию Лепетенина Татьяна Алексеевна. Она рассказывает о полном цикле производства от замеса и до выпечки хлебобулочных изделий. Ребята узнают о поступающем сырье, его качественных особенностях. Познакомились с оборудованием: тестомесильная машина, печи для выпекания, формовочная, раскаточная машина и др. Ребятам было выделено готовое тесто, которое они сами  взвешивали, порционировали, формовали изделия – плетенка из дрожжевого теста с маком, дарницкий батон,  круассаны, а также занимались их выпечкой.      Ребята задавали много вопросов, им было очень интересно. Пока проходила беседа в это время изделия выпеклись.  Выпечку, приготовленную своими руками, ребята  получили в подарок. Хочется поблагодарить весь коллектив пекарни, пожелать успехов в работе и большого спроса их продукции.
Некоторые наши студенты проходят производственную практику на пекарне и в дальнейшем   трудоустраиваются.
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